Lammele a la, tomate
et aux épices

Ingrédients:

300 gr de farine blanche

160 gr de concentré de tomate
150 gr de lait

3 ceufs

1sachet de levure chimique

2 cuilléres a café de mélange d'épices :
mix salade verte (persil, ciboulette, marjolaine, échalote, piment doux)

ou

mix bouillabaisse (safran, curcuma, fenouil, laurier, thym, poivre, piment doux et fort)
boutique : A LA BONNE EPICE, 3 place du marché vert, 67600 Sélestat

Cuire environ 40 minutes

Démoule délicatement
Bon appétit !
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